
Başlangıçlar
Kekikli Kuzu Gerdan Baharatlarla harmanlanmış kuzu gerdan, kuzu beyni, erik

sosu ve kırmızı lahana ile
Geleneksel yöntemle kurutulmuş çemen ve baharatlarla
ince dilimlenmiş etYerel Kuru Pastırma

Geleneksel füme Türk peyniriPeynir

Yılbaşı Gecesi İçin Özel Menü
Nohut Ezmesi Özel kocbaşı nohut ezmesi, tahin, limon, sarımsak,

karabiber, kuş üzümlü ve tarçınlı humus
Üzüm yaprağına sarılmış haşlanmış pirinç, kimyon, tarçın,
zencefil, soğan, kuş üzümü, yer fıstığı ve kiraz taneleri ile
sarılmış üzüm yaprağı

Vişneli Yaprak Sarma

Ceviz, biber salçası, galeta unu ve baharatlarla hazırlanan
yöresel mezeMuammara

Tahin, süzme yoğurt, sarımsak, limon suyu ile közlenmiş
patlıcan püresiMutabbal

Kırmızı biber, soğan, sarımsak, salatalık, biber salçası,
zeytinyağı ve baharatlarla tatlandırılmış ezmeSıcak Macun

Sıcak Başlangıçlar
Gemici Böreği Yufkaya sarılmış yöresel Türk peynirleri ve Erzurum çiçek

balı eşliğinde servis edilir
Kurutulmuş, işlenmiş dana eti, bulgur, pirinç, çeşitli
baharatlar, manda yoğurdu (Tütsülenmiş yoğurt eşliğinde)

Kurutulmuş Etli Yaprak
Sarma

Ana Yemekler
Dana Madalyon Dana eti, tatlı patates püresi ve kök sebzeler eşliğinde

dinlendirilmiş flet mignon
Minth sos ve çıtır lavaş ile servis edilirKaz Kebabı

Tatlılar
Ayva Tatlısı Manda kaymağı eşliğinde vişne soslu geleneksel Türk

tatlısı
Sınırsız Yerli İçecek

Program
19:30 – 21:00: Noel Şarkısı eşliğinde Yılbaşı Gecesi'nin kaliteli yemekleri

21:00-23:00: DJ performans Oldies but Goldies
23:00-23:30: Yeni yıl arifesi bingo oyunu

23:00-02:00: Karşılama 2025 & DJ performansı

275 €275 € /kişi başı/kişi başı


